
Charcutier

200g / 2300

150g / 2500

200g / 3980

MEAT
茨城 梅里豚肩ロースのグリル

牛ハラミのロースト 山葵醬油

US産アンガス牛ザブトンのグリル

Grilled Japanese Pork Shoulder Loin

Roasted Beef Skirt Steak with Wasabi Soy sauce

Grilled US Angus Beef Zabuton Steak

HOT APPETIZER
山盛りポテト

トリュフ風味のフレンチフライ パルミジャーノ

ごぼうのフリット

French Fries

Truffle Fries with Parmigiano Cheese

Deep-Fried Burdock

780

1300

980

デザートは別でメニューをご用意しています。

SALAD

当店自慢の旬やトレンドの食材を盛り込んだ食べる野菜のサラダ

生ハム専用のスライサーでカットする
極薄切りのふんわりとろける食感です！ 

シャルキュトリー

モルタデッラ 40g / 680
Mortadella

厚切りサラミ 40g / 800
Salami 

アフェッタートミスト 1600
［生ハム盛り合わせ］

Affettato Misto (Mixed Ham Platter)

こぼれ生ハム！
スロベニア産生ハム

Slovenian
Dry-Cured Ham

40g /   880
80g / 1480

水牛モッツァレラトッピング
Pomodoro Spaghetti with Cherry Tomatoes and Basil

21801780
Large Regular

23801880

36002800

36002600

20801780

+600

牛挽肉の自家製ボロネーゼ タリアテッレ

ワタリガニとズワイガニの
トマトクリームリングイネ

生ウニのペペロンチーノ レモンの香り

手打ちニョッキ "クアトロフォルマッジ"

+ Mozzarella Topping

Tagliatelle with Homemade Bolognese

Tomato Cream Linguine with Blue and Red Snow Crab

Lemon Scented Peperoncino with Sea Urchin

Homemade Gnocchi, "Quattro Formaggi"

※価格は全て税込価格です
※ディナータイム(カフェのご利用も含む)に限り [サービス料 5%] 頂戴しております
※食物アレルギーをお持ちのお客様はホールスタッフにお申し付けください
※ Prices include tax. ※ Please note that there is a 5% service charge per 
table in the evening. ※ If you have any form of food allergy, please notify our 
waiter.

グリーンサラダ　シェリーヴィネグレット

NOWADAYSサラダ
Green Salad with Sherry Vinaigrette

NOWADAYS Salad

 A Healthy Salad with Sliced Ham, Boiled Eggs, Tuna and Seasonal Vegetables

780

1380

その他メインメニューは別紙をご覧ください。

BREAD
湯種ブリオッシュ
Brioche
バターと卵がたっぷりの
贅沢ブリオッシュ

600 自家製フォカッチャ
Homemade Focaccia

400

オススメ

Please ask for our dessert menu.

COLD APPETIZER
ごぼうのジンジャーピクルス

オリーブのマリネ

イカとタコのバジルマリネ

お肉のパテ

チェリートマトと水牛モッツァレラのカプレーゼ

Ginger Pickled Burdock

Marinated Olives

Basil Marinated Squid and Octopus

Pork and Chicken Liver Pate

Tomato and Mozzarella Caprese

600

600

820

900

1380

チェリートマト・バジルの
ポモドーロ スパゲッティ

PASTA


